Uspechy slanickych $tudentov na Danubius Gastro Cup 2016

Vyznamny 23. ro¢nik prestizneho Medzinarodného veltrhu gastronémie ,DANUBIUS
GASTRO 2016, ktory sa konal v dnoch 28. — 31. januara 2016, ostane dlho v Zivej
pamati aj mladym SlaniCiarom.

V Bratislave sa stretli opat’ odbornici, aby spoloCne prezentovali délezitost a krasu

gastronomického remesla. SSOS EDUCO Slanicka osada nesmela chybat.

Svoje kucharske zru€nosti predviedli pred o€ami navstevnikov, prajnych slanickych
fanusikov a prisnej poroty v piatok 29.1.2016 na 5. roCniku celostatnej sutaze

Gastro Junior-Skills Slovakia v odbore kuchar dvaja Studenti z 2.B triedy:

ADAM LOVAS a JAKUB DUDEK. Boli najmladSimi sutaziacimi v kategorii

juniorov a svojim vykonom vzhladom k veku vyrazne prekvapili porotu.

A. Lovas pripravoval prepelicu v marinade s whisky na zeleninovom zaklade,
k tomu kukuricnu polentu, tekvicu na mede a pomaranCovej Stave

a zeleninovu omacku s whisky ,

J. Dudek pripravoval prepelicu v slaninovom kabatiku, k tomu zapekané zemiaky

so Spenatom, zeleninové pyré a dubakovu omacku.

PRE VSETKYCH,

KTORI PODLAHLI
CHUTI MORA

Za svoje zru€nosti boli zasliZzene odmeneni striebornou medailou.



Podobne Uspesne si podinal vdestranny $tudent 4.A triedy MATEJ ZOFCIK, ktory

reprezentoval Slanicu v dvoch disciplinach. V sutazi mladych baristov Slovak




barista cup junior 2016 pripravoval v ¢asovom limite 10 minut espresso, cappuccino,
k tomu dva volné kavové napoje a v celkovom hodnoteni sa umiestnil na peknom

piatom mieste.
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Odborna porota hodnotila nielen samotnu techniku pripravy napoja, ale
predovSetkym kvalitu pripravovanych kav — sutaziaci musel dodrzat dobu
extrahovania kavy, ktora musi mat spravnu penu a samozrejme hodnotil sa aj

predpisany spdsob servirovania.
Jednoducho povedané, nebolo to vobec jednoduché, no Matej to uspesne zvladol.

V sutazi mladych barmanov - juniorov 2.MASTER CUP 77 2016 pripravoval
Matej Zoféik aperitivny mie$any napoj BEFORE DINNER COCKTAIL, ktorého

zakladom bola Goral Vodka Master 77.



V tejto sutazi odborna komisia hodnotila samotnu techniku pripravy napoja ale aj

pripravu dekoracie. Sutaziaci musel v ¢asovom limite 5 minat pripravit 3 porcie

daného napoja.

Aj vtejto kategorii sa Matej uspeSne presadil a za svoj vykon bol oceneny

bronzovou medailou.

VSetkym sutaziacim srde€ne gratulujeme a drzime palce v dalSich sutaziach. /LS/



